de doble campana.
CHAMBER VACUUM PACKERS

DOUBLE CHAMBER MODELS.

MACHINES D’EMBALLAGE SOUS VIDE

EGAR-2 DOBILE
EGAR-YH DOBLE
MAHI DOBLE
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EGAR-2 A
DOBLE CAMPANA (20 m3)
EGAR-2 A
DOBLE CAMPANA (40 m3)
EGAR-2 A
DOBLE CAMPANA (63 m3)

EGAR-2 2A
DOBLE CAMPANA (20 m3)
EGAR-2 2A
DOBLE CAMPANA (40 m3)
EGAR-2 2A
DOBLE CAMPANA (63 m3)

EGAR-4 AB
DOBLE CAMPANA (40 m3)

DOBLEG CAMPANA (63 m?3)
EGAR-4 AB
DOBLE CAMPANA (100 m3)
MAXI AB
DOBLE CAMPANA (63 m3)
MAXI AB
DOBLE CAMPANA (100 m3)

DOUBLE CHAMBER
DOUBLE COUVERCLE

I DOBLE CAMPANA:

Medidas exteriores:
Exterior measurements:
Mesures extérieures:

<—>x’z‘x¢

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.350 x 580 x 1.020 mm

1.850 x 630 x 1.050 mm

1.850 x 630 x 1.050 mm

1.850 x 630 x 1.050 mm

2.260 x 730 x 1.050 mm

2.260 x 730 x 1.050 mm

Medidas interiores:
Interior measurements:
Mesures intérieures:

<—>x’z‘x¢

550 x 470 x 140 mm
X campana/x chamber/x couvercle

550 x 470 x 170 mm

X campana/x chamber/x couvercle

550 x 470 x 170 mm

X campana/x chamber/x couvercle

550 x 470 x 140 mm

X campana/x chamber/x couvercle

550 x 470 x 170 mm

X campana/x chamber/x couvercle

550 x 470 x 170 mm

X campana/x chamber/x couvercle

800 x 500 x 200 mm

X campana/x chamber/x couvercle

800 x 500 x 200 mm

X campana/x chamber/x couvercle

800 x 500 x 200 mm

X campana/x chamber/x couvercle

1.000 x 600 x 200 mm

X campana/x chamber/x couvercle

1.000 x 600 x 200 mm

X campana/x chamber/x couvercle

Bomba y
capacidad:
Pump and capacity:
Pompe et capacité:

BUSCH, 20 m3/h
BUSCH, 40 m3/h
BUSCH, 63 m3/h
BUSCH, 20 m3/h
BUSCH, 40 m3/h
BUSCH, 63 m3/h
BUSCH, 40 m3/h
BUSCH, 63 m3/h
BUSCH, 100 m3/h
BUSCH, 63 m3/h

BUSCH, 100 m3/h

Barras de
soldadura:
Welding bars:

Barres de soudure:

X campana
X chamber/x couvercle

1 Xcampana
X chamber/x couvercle

X campana
X chamber/x couvercle

2 X campana
X chamber/x couvercle

X campana
X chamber/x couvercle

2 X campana
X chamber/x couvercle

X campana
X chamber/x couvercle

2 X campana
X chamber/x couvercle

X campana
X chamber/x couvercle

2 X campana
X chamber/x couvercle

2 X campana
X chamber/x couvercle

Envasadoras al vacl

egarvac
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@) mis is the EGARVAC
range of professional
vacuum packers of large dimensions, with
doble chamber and the best features.
Designed machines, with conceptual and
technical solutions, that effectively meet
the performance needs of a wide variety of
industrial applications.

Without excuses: it's about productivity
and maximum reliability. Shown!

@ Il s’agit de la gamme EGARVAC
d’emballeuses sous vide professionnelles
de grandes dimensions, avec double
couvercle et les meilleures caracteristi-
ques. Les machines congues, avec
solutions conceptuelles et techniques,
qui répondent efficacement aux besoins
de performance d'une grande varieté
d'‘applications industrielles.

Sans excuses: il s’agit d’une prodl
et d’une fiabilité maximale. I

Jctivité

ontre!

Longitud de
soldadura: Tension:
Welding length: Supply:
Longueur de Tension:
soudure:
450 mm 11-230 V-50/60 Hz - 0,75 Kw
450 mm 1I1-230/400 V - 50/60 Hz - 1,12 Kw
450 mm 111 -230/400 V - 50/60 Hz - 1,50 Kw
450 + 450 mm 11-230 V-50/60 Hz - 0,75 Kw

450 + 450 mm  |11-230/400 V-50/60 Hz - 1,12 Kw

450 + 450 mm  |11-230/400 V- 50/60 Hz - 1,50 Kw

700 + 480 mm  ll-230/400 V-50/60 Hz - 1,12 Kw

700 + 480 mm  Il-230/400 V-50/60 Hz - 1,50 Kw

700 + 480 mm  |I1-230/400 V- 50/60 Hz - 2,25 Kw

900 + 580 mm  |I1-230/400 V- 50/60 Hz - 1,50 Kw

900 + 580 mm  IIl-230/400 V - 50/60 Hz - 2,25 Kw

E SOUSY!
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e Extremely easy, user-friendly operation.

e Compact size for maximum ease of use, operability

and possible mobilty.

e Structure and vacuum chambers in stainless steel.
e Transparent top covers made of tough thermoformed

methacrylate, with reinforced hinges.

* Inner base plates made of food-grade polyethylene,

with an exclusive, vacuum-optimising design.

* Maximum durability, minimum maintenance vacuum

pumps.
e Flectronic control panels with time-controlled

operation: automatic bag welding with an exclusive
sealing system by heat, when the programmed time

of vacuum is reached.

e SOFT AIR function for progressive atmosphere

generation.
® Entry and control of inert gas injection.

e Double sealing welding, with a unique piston
mechanism and concealed cables.

e Jop covers opens automatically to ensure cycles are

completed correctly and fully.

OPTIONS:
* Digital control panels with sensor-controlled

operation: automatic bag welding with an exclusive

sealing system by heat, when the programmed

percentage of vacuum is reached.
® |nstallation + GASTRO-VAC kit.
® Bag welding + cutting.

e Can be choosen type, number and position of
WELDING BARS.

@

tilisation extrémement simple et intuitive.

2nsions compactes pour faciliter au ma
leur utilisation, fonctionnement et possible

e Structure générale et chambres a vide en acier

inoxydable.
e Couvercles transparents en robuste mét
thermoformé, avec charniéeres renforce
* Plaques de remplissage intérieures,
produits, en polyéthylenes a usage ¢
avec design exclusif pour optimiser
* Pompes a vide de maintenance min
durée maximale.
anneau de commande €lectronic
temporel: fermeture automatiqt
systeme exclusif de soudage
lorsque le temps program
* fFonction SOFT-AIR pour la
I'atmosphére progressivem
* Entrée et régulation de gaz inerte
* Double soudage scellé
au moyen de pistons e
e Quverture automati
I'exécution correc

OPTIONS:
e Panneau de commande a contrle
fermeture a
exclusif de
pourcent.

* |nstalla

Disposicion de las

barras de soldadura:
We/d/ng bars position:

Position des barres de soudure:

Tipos de soldadura:
Welding types:
Types de soudure:

Caracteristicas
generales:

3ombas de vacio de minimo
mantenimiento y maxima
durabilidad.

¢ Paneles de control electronicos
gobernados por TIEMPO: sellado
automatico de las bolsas mediante
sistema exclusivo de soldadura por
temperatura, al alcanzar el TIEMPO
de vacio programado.

* Proceso SOFT-AIR para la creacion
de atmosfera progresiva.

e Entrada y regulacion de gas inerte.

¢ Doble soldadura de sellado, con
mecanismo exclusivo de pistones
y cables ocultos.

¢ Apertura automéatica de las tapas,
para asegurar la correcta y completa
gjecucion de los ciclos.

OPCIONES:

e Panel de control digital gobernado
por SENSOR: sellado automatico
de las bolsas mediante sistema
exclusivo de soldadura por
temperatura, al alcanzar el NIVEL
de vacio programado.

e |nstalacion + kit GASTRO-VAC.
e Soldadura + corte de bolsa.

¢ Posibilidad de eleccion de las
BARRAS DE SOLDADURA en tipo,
ndmero y disposicion.

Simple
Single
Simple

Doble



Este documento es Gnicamente informativo y no tiene caracter contractual.

Con la voluntad de mejorar constantemente sus productos, EGARVAC se reserva el derecho de modificar sin previo aviso la informacion aqui expuesta.
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« Regulacion del
tiempo de vacio.

« Regulacion del tiempo
de gas inerte.

« Regulacion del tiempo
de soldadura de
sellado.

« Tiempo de enfriamien-
to de soldadura.

« Entrada de atmosfera
progresiva.

- Stop de emergencia
(en modelos trifasicos).

« Regulacion del
porcentaje de vacio.

« Regulacion del tiempo
para un extra
discrecional de vacio.

« Stop discrecional
del vacio.

« Regulacion del porcen-
taje de gas inerte.

« Regulacion del tiempo
de soldadura de
sellado, en décimas
de segundo.

« Tiempo de enfriamien-
to de soldadura.

« Entrada de atmosfera
progresiva.

» Programa de vacio
progresivo para el

marinado de alimentos.

» Programa para liquidos.

» Programa para el
sistema GASTRO-VAC.

» Programa de secado
de la bomba de vacio.

» Almacenamiento de
hasta 50 programas
de trabajo.

« Stop de emergencia
(en modelos trifasicos).

Electronic control panel
(vacuum by TIME):

« Vacuum time control.
* Inert gas time control.
« Welding time control.
« Welding cooling time.
« Soft Air function.

* Emergency Stop
(in three-phase models).

Digital control panel
(vacuum by SENSOR %):

* Vacuum percentage
control.

« Extra time for additional
vacuum.

« Selectable vacuum stop.

* Inert gas percentage
control.

« Welding time control,
in tenths of a secona.

* Welding cooling time.
« Soft Air function.

* Progressive vacuum
programme for
marinating f00as.

* Programme for liquids.

* Programme for the
GASTRO-VAC system.

e Vacuum pump drying
program.

« Store up to 50
operating programmes.

* Emergency Stop
(in three-phase models).

* Programme
pour mari
* Programme d'emballages
liquides.

* Programme p¢
systeme €

Solicite otros catalogos individuales de nuestros fabricados:
Individual catalogues of our products are available on request:
es catalogues individuels de

Enshrs o vacka
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EASY AND FULL PERFORMANCE

ENVASADORAS EGARVAC, S.L.U.

Poligono industrial Can Torrella - Ronda Shimizu, 2 - nave 7
ES 08233 VACARISSES (Barcelona) SPAIN

Phone: +34 93 828 10 23

info@egarvac.com - www.egarvac.com



